
Fiera Milano-Rho
3 Maggio - 6 Maggio 2022

IPACK-IMA 2022 - STAND OPESSI Pad. 3 - A46 - C54

NOVITA’ E MACCHINE PRESENTI A MAPPA IPACK-IMA 2022

Oltre 40
Specialisti

a vostra disposizione

25
Case

presenti

40
Macchine
esposte

24
 Macchine
in funzione

1500 m²

•	 Ricopritrice Enromat M6-1050 CIP
•	 Temperatrice Turbotemper TE 1100 D
•	 Miniricopritrice Minicoter MC 420 (con E6)
•	 Minitemperatrice Minitemper Turbo MT 150
•	 Tunnel di raffreddamento LSK 1050 con ABN 1050

•	 Cuocitore Princess CANDY R6
•	 Cuocitore Princess ECOGRAV 90/50

•	 Rotostampa Series 3 Rotary Moulder

•	 Bassina 2002X SALON
•	 Mini Bassina TVV

I NUMERI DELL’EDIZIONE 2022

3

di area 
espositiva



CONFEZIONAMENTOCONFEZIONAMENTO

•	 Mulino UMT 2.3

•	 Cuocitore-cutter UM 24

•	 Arrotolatore coni Drum rolling unit

•	 Raffreddamento sotto vuoto Vacuum Demo-unit

•	 Piastra cottura forno wafer 

•	 Cabina di spolvero elettrostatico SprayStay Elettrostatica

•	 Confezionatrice orizzontale RB-200

•	 Incartatrice CHS 1-bahnig

•	 Confezionatrice verticale Omnya EVO 330
•	 Bilancia CK14ST-M
•	 Flowpack HPB 03
•	 Bilancia multitesta lineare CK05ST
•	 Confezionatrice verticale VPE 250
•	 Confezionatrice verticale Omnya EVO 250
•	 Bilancia CK16ST
•	 Dosatore coclea

•	 Isola trifunzionale LTL-3F
•	 Isola invassoiamento fondo + coperchio LWA TH
•	 Cobot LIVE-CO 
•	 Pallettizzatore Eseries LPA-e
•	 Pallettizzatore robotizzato LPA
•	 Navetta AGV con stazione di ricarica. Asservimento produzione 

packaging
•	 Formatrice doppia testa LVF-2
•	 Chiuditrice casse americane LCS-G
•	 Apricartoni casse americane LCE-H
•	 Isola evoluta eseries LTL-3F-e
•	 Depositore cioccolato LDS 
•	 Flowpack 1 LIVEFLOW SFlow
•	 Flowpack 2 LIVEFLOW XFlow

Formazione specialistica 
Test live: 
•	 temperaggio cioccolato 
•	 mini bassina 
•	 raffreddamento sottovuoto con demo-unit 

Presentazione progetti e tecnologia di produzione:
•	 Il Cafferino 
•	 Meditè
•	 Pearmesan
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