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Confezionatrice per dolci stagionali

Per il confezionamento di as-
sortimenti stagionali di prodotti
dolciari come quelli per Pasqua o
Natale, fortemente dipendenti da
impianti in grado di imballare gran-
di quantita di prodotti diversi in
modo affidabile e vario Theegar-
ten-Pactec propone MCH, mac-
china flessibile a due teste a fun-
zionamento continuo che confe-
ziona i prodotti con delicatezza e
consente rapidi cambi di formato
e varieta di tipologie e materiali di
confezionamento.

E possibile avvolgere in fogli di
stagnola o in una confezione a dop-
pia torsione fino a 1.200 prodotti
al minuto. Supponendo una produ-
zione di 15 uova di Pasqua o palle
di cioccolato per confezione, i pro-
duttori dolciari possono realizza-
re piu di 35.000 confezioni per tur-
no. Grazie al doppio alimentatore di
materiale da imballaggio opzionale,
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e possibile combinare carta cerata,
cellophane, plastica e foglio di allu-
minio per creare soluzioni persona-
lizzate e di alta qualita. | film di po-
lipropilene vengono stahilizzati me-
diante un dispositivo ad aria pulsa-
ta, in modo che anche con questo
materiale sensibile il risultato sod-
disfi le elevate esigenze degli utiliz-
zatori.

La struttura modulare di MCH
consente di lavorare diversi pro-
dotti e di realizzare vari tipi di pie-
gatura su un'unica macchina. In
questo modo gli utilizzatori evita-
no di investire in pit macchine e,
in tempi di affitti commerciali scar-
si e costosi, risparmiano anche in
termini di spazio richiesto. Il tem-
po di passaggio tra i diversi tipi di
piegatura e/o formati di prodotto
€& compreso tra le due e le sei ore.
Dipende fortemente da quali tipi
di piegatura si devono effettuare e

se contemporaneamente il forma-
to del prodotto cambia, garanten-
do fermi macchina brevi combinati
a un'elevata flessibilita.

| prodotti sensibili traggo-
no vantaggio anche dal fatto che
Theegarten-Pactec puo rinuncia-
re a una testa grazie allo speciale
principio costruttivo. Questo pro-
tegge i dolciumi in modo ottimale
rispetto alle macchine con pit tra-
sferimenti di prodotto. Con MCH,
il prodotto cade delicatamente
nelle controforme del piatto sin-
golo in modo che la superficie non
venga graffiata. Inoltre, il materia-
le di imballaggio viene alimenta-
to direttamente dopo la rimozio-
ne del prodotto dall’anello di se-
parazione. Anche il fatto che la
macchina a due teste lavori conti-
nuamente e che le uova di Pasqua
vengano trasportate attraverso la
macchina ad una velocita costan-
te contribuisce al loro trattamen-
to delicato.

Due sistemi di cernita aggiunti-
vi integrati nella macchina assicura-
no un risultato finale convincente:
da un lato, scartano i prodotti fuo-
ri calibro, la glassa di zucchero e le
schegge di prodotto prima del pro-
cesso di confezionamento. Dall'al-
tro lato, rimuovono i prodotti giun-
tati, difettosi e non ben chiusi alla
fine.

Oltre a tutti questi vantaggi le-
gati alla macchina, ce n'e un altro:
il funzionamento completamente
automatico di MCH consente a un
solo operatore di gestire piti mac-
chine.

Confezionatrice MCH per articoli
dolciari stagionali
(Theegarten-Pactec).



